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Getreide / Céréales  

 

                                          
 

Demeter Weizen 1kg / 5 kg vom Schanck Hof 
Blé Demeter en grains 
Art. Nr. 06005 / 06003 

Demeter Roggen 1kg vom Schanck Hof 
Seigle Demeter 
Art. Nr. 06015 

                       
 
       

       

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Demeter Dinkel 1kg / 5 kg  
Épeautre Demeter 
Art. Nr. 06029 / 06027 
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Getreide / Céréales  

 
 

                                           
Sechskornmischung 1kg 
Mélange de six céréales 
Art. Nr. 06091 

Hirse 1kg 
Millet 
Art. Nr. 06081 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Buchweizen  500g 
Sarrasin 
Art. Nr. 06083 
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Reis / Riz  

 
 
 
 

            
Vollkorn Basmati-Reis 
Riz basmati complet 
Art. Nr: 06325 

Vollkorn Langkorn Reis 
Riz long Thaibonnet complet 
Art. Nr: 06321 

Vollkorn Rundkornreis braun 
Riz rond complet 
Art. Nr: 06311 
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Mehl / Farines  

 
Weizenmehl: Angebaut von BIOG-Bauern, gemahlen in d er „Moulin de Dieschbourg“  
Farine de blé: Cultivée chez les producteurs BIOG, moulue au « Moulin de Dieschbourg » 

                                 
Weizenvollkornmehl Demeter 1kg & 5 kg 
Farine de blé complet Demeter 
Art. Nr. 06205 & 06203 

Weizenvollkornmehl 
Farine de blé complet 
Art. Nr. 06207 

                                      
Weizenmehl Typ 550 Demeter 1kg & 5kg 
Farine de blé Typ 550 Demeter 
Art. Nr. 06255 & 06253 

Weizenmehl Typ 550 
Farine de blé Typ 550 
Art. Nr. 06265 
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Mehl / Farines  

 
 
Roggen- und Dinkelmehl (Ausser Typ 630): Angebaut u nd gemahlen auf dem Schanck Hof, 
Hupperdange / Farine de seigle et d’épeautre (Sauf pâtissière): C ultivée et moulue au Schanck 
Hof, Hupperdange 

                          
Dinkelvollkornmehl 1kg & 5kg 
Farine d’épeautre complet 
Art. Nr. 06225 & 06223 

Dinkelmehl Typ 630, 1kg  
Farine de d’épeautre pâtissière 
Art. Nr. 06232 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
Buchweizenmehl 500g  
Farine de sarrasin 
Art. Nr. 06246 

 
 
 

Der Buchweizen wird auf dem Hof Fischbach in Ensche range angebaut und gemahlen. 
Le sarrasin est cultivé  et moulu  à la ferme de  la famille Fischbach à Enscherange.  

Roggenvollkornmehl 1kg  
Farine de seigle complet 
Art. Nr. 06215 
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Teigwaren aus Weizen 

Pâtes de blé 
 

Die BIOG-Teigwaren werden bei „Spaichinger Nudelmac her“(D)  hergestellt. 
Les pâtes BIOG sont produites par „Spaichinger Nude lmacher“ (D).  
 
 

Spaghetti aus Hartweizengrieß 500g 
Spaghetti de blé dur  
Art. Nr. 06281 

Spaghetti aus Hartweizen-Vollkornmehl 500g  
Spaghetti de blé dur complet  
Art. Nr. 06285 

 

                                                     
Spirelli aus Hartweizengrieß 
500g 
Spirelli de blé dur 
Art. Nr. 06283   

Spirelli aus Hartweizen-
Vollkornmehl 500g 
Spirelli de blé dur complet 
Art. Nr. 06287 

Maccaroni aus Hartweizengrieß 
500g 
Maccaroni de blé dur 
Art. Nr. 06282 
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Teigwaren aus Dinkel  

Pâtes d’épeautre 
 
Die BIOG-Teigwaren werden bei „Spaichinger Nudelmac her“ (D) hergestellt.  
Soweit möglich wird dabei Dinkel von BIOG-Bauern ve rwendet. 
Les pâtes BIOG sont produites par „Spaichinger Nude lmacher“ (D).  
L’épeautre est de provenance des membres de la BIOG  si disponible. 
 
 

                                      
Helle Dinkel-Spaghetti 500g 
Spaghetti d’épeautre  
Art. Nr. 06271 

Vollkorn Dinkel-Spaghetti 500g 
Spaghetti d’épeautre complet  
Art. Nr. 06275 

 

                        
Helle Dinkel-Spirelli 250g  
Spirelli d’épeautre 
Art. Nr. 06272 

Vollkorn-Dinkel-Spirelli 250g 
Spirelli d’épeautre complet 
Art. Nr. 06276 

Helle Dinkel-Bandnudeln 250g 
Nouilles plates d’épeautre 
Art. Nr. 06273 
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Frühstücks-Cerealien   

Céréales pour le petit déjeuner 

                                                               
Basis Müsli 500g 
Muesli de base 
Art. Nr: 06130 

Nuss Müsli 500g 
Muesli aux noix 
Art. Nr: 06134 

      
 
 
 
 

  
Haferfocken, Großblatt 500g 
Grands flocons d’avoine 
Art. Nr: 06111 

Haferflocken, Kleinblatt 500g 
Petits flocons d’avoine 
Art. Nr: 06113 

                                            
Cornflakes mit Honig und 
Nüssen 400g  
Cornflakes avec du miel et 
des noix  
Art. Nr: 06127 

Cornflakes, ungesüßt 300g 
Cornflakes non sucré 
Art. Nr: 06125

Weizenpoppies 250g  
Poppies au blé  
Art. Nr: 06121 
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Frühstücks-Cerealien   

Céréales pour le petit déjeuner 
 
 

NEU 
 
 

                            

Dinkelflocken 500g 
Flocons d’épeautre 
Art. Nr: 06115 

4-Korn-Flocken 500g 
Mélange de flocons 
Art. Nr: 06117 

 
 
 
 

Die Vierkorn-Flockenmischung besteht aus Hafer-, We izen-, Gerste- und Roggenflocken. 
Le mélange de flocons comprend les flocons d’avoine , de blé, d’orge et de seigle. 


